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1litro de agua Y cebolla ajo |

75 gramos jamén pan de sopa

- CJopa (/0 c()éo//a v

_ SOPA DE CEBOLLA _ T

; RECETA

CAZO. - AGUA. - CEBOLLA.—Pondremos en un cazo 1 litro de agua, media cucharadita de sal, media cebolla y un ajo picados y de-
AJO. - SAL jaremos cocer alrededor de media hora.

CAZUELA DE BARRO. - ACEITE—En una cazuela de barro puesta al fuego con 3 cucharadas de aceite freiremos 75 gramos de jamén pi-

J'A.M‘ON. ‘+ PAN DE SOPA. cado. Luego agregaremos media libra de pan de sopa cortado en ruedas, 3 cucharadas de salsa de to-
SALSA DE TOMATE. mate, asf como el agua y cebolla que antes hemos cocido. Lo dejaremos cocer todo hasta que el pan
3 ; se deshaga.
i HORNO.— * Después meteremos la cazuela al horno, donde la tendremos hasta que a la sopa se le forme una capa
doradita.
PRESENTACION. -~ La serviremos en caliente.

NOTA.—Si se quiere, en el momento de servirla, se le pueden escalfar unos huevos.
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