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INGREDIENTES:

3 huevos.

2 Cucharada de AzUcar
225 gr. de Harina.

1 Sobre de Levadura.
300 ml. de Salmorejo.
2 Trozos de Bacalao.
Sal y Pimienta.

ELABORACION:

En un vaso batidor afiadimos los huevos, el azlcar, el bacalao desmigado y el salmorejo, este
Ultimo de poco a poco. Ahora lo pasamos a un bol y afadimos la harina, la sal y un poco de
pimienta molida. Mezclamos muy bien y cuando esté homogéneo, lo vertemos en un molde
antiadherente y apto para microondas. Introducimos en el microondas a maxima potencia en
dos tandas de 4 minutos cada una. En la segunda tanda controlamos que esté a nuestro gusto,
presionando con la mano, comprobando que ceda un poco y cuidando de no quemarnos.
Dejamos reposar unos diez minutos dentro del microondas. Desmoldamos y si hos apetece

podemos decorarlo con pepinillos en vinagre o cualquier otro encurtido que nos guste.
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