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INGREDIENTES:

1 Kg. de Naranjas.

350 gr. Bacalao asado.

2 Cebolletas.

2 Huevos duros.

1 Pufiado de Aceitunas negras.
2 Kg. de Patatas.

2 Zanahorias.

Aceite de oliva virgen.

Vinagre de vino blanco.

Sal.

ELABORACION:
Ponemos los huevos, las patatas y las zanahorias a cocer y una vez cocidos y enfriados, los

cortamos en trozos. Asamos el bacalao y una vez frio lo desmigamos. Pelamos y cortamos las
naranjas en cuadraditos. Picamos la cebolleta. Si disponemos de aceitunas negras tipo “los
Jaimez” o también llamadas “aceitunas pasas” las escaldamos en agua caliente. En un bol o
similar, incorporamos todos los ingredientes y los alifiamos, probamos de sal y guardamos en

el frigorifico. Emplatamos y servimos fria.
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