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MANDAL PRACTICO

COCINA
AL ALCANGE D8 10308

sompuesto para use de principiantes y aprovechades
¥ de gran allidad para casag de foilia
revisado por o Maesto de cocina
que Jat del Sacro-Mole

O MANUEL FERRER DE LUQUE

Macso de 1875,

NUEVA EDICION

INGREDIENTES:
360 gr. de Fideos.

Sopa de fideos

Mirados bien los fideos, por si tienen
algin pelo, echas en una cazuela caldo sa-
zonado del puchero. Pones ésta & la lum-
bre con perejil y ajo picado crudo. Ahora
quebrantas con las manos los fideos y los
echas. Les das un hervor como de diez
minutos, procurando queden algo caldo-
sitos. Al llegar aquf los apartas y dejas en
lombre envuelta en ceniza. .

1 72 L. De Caldo del Puchero.

Sal, Ajo y Pereijil.

TRANSCRIPCION LITERAL

Mirados bien los fideos, por si tienen algun pelo, echamos en una cazuela caldo sazonado del

puchero. Pones ésta a la lumbre con perejil y ajo picado crudo. Ahora quebrantas con las manos

los fideos y los echas. Les das un hervor como de diez minutos, procurando queden algo

caldositos. Al llegar aqui los apartas y dejas en lumbre envuelta en ceniza.
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