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SALSA DE PEREJIL 1874

Salsa de perejil

La haces de igual modo que la anterior,
con solo la diferencia de que en ésta en
lugar de tomate es perejil. Molido en
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COCIN A_ erudo con los cominos, especias, medio

AL ALCANCE DE TODOS

compuesto para uso de principiantes y aprovechades
y de gran utilidad para casas de familia

revisado por el Maestro de cocina
que fué del Sacro-Monte

0, MANUEL FERRER DE LUOUE

Marzo de 1874.

NUEVA EDICION

GRANADA

Tip. Lit. Paulino Vehtura Traveset
Mesones, ntm. 52

INGREDIENTES:

1 Manojo de Perejil fresco.

1 Cucharadita de Comino.

1 Cucharadita de especias al gusto.
1 Diente de Ajo pequefio.

1 Migajon de Pan.

Caldo de cocer el Tomate.

Sal.

ajo y migajén, lo trabas con caldo del pu-
chero. Lo pruebas de sal y lo cuelas.
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TRANSCRIPCION LITERAL
La haces de igual modo que la anterior, con solo la diferencia de que en ésta en lugar de
tomate es perejil. Molido en crudo con los cominos, especias, medio ajo y migajén, lo trabas
con caldo del puchero. Lo pruebas de sal y lo cuelas.

NOTA: Al decir la anterior, se refiere a la Salsa de Tomate
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