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SALSA DE PINONES 1874

Salsa de pifones
MANUAL PRACTICO Tomas un punade de pifiones monda-
dos v los lavas. Los echas en el almirez
: con dos 6 tres ajos sin caseara y cominos.

DE
O C I N a Lo mueles todo. Ya molido, afiades una
C \ vema de huevo cocido y lo trabas. Deslies
AL ALCANCE DE TODOS . esta molienda con caldo del puchero. Le

o das un hervor y lo apartas.
compuesto para uso de principiantes y aprovechades
y de gran utilidad para casas de familia
revisado por el Maestro de cocina
que fué del Sacro~Monte

0, MANUEL FERRER DE LUQUE

Marzo de 1874.
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INGREDIENTES:

1 Puiado de Pinones.

2 Dientes de Ajo.

/2 Cucharadita de Cominos.
1 Yema de Huevo.

Caldo del puchero.

ELABORACION:

Tomas un pufado de pifiones mondados y los lavas. Los echas en el almirez con dos o tres ajos
sin cascara y cominos. Lo mueles todo. Ya molido, afiades una yema de huevo cocido y lo
trabas. Deslies esta molienda con caldo del puchero. Le das un hervor y lo apartas.
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