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OREJA DE CERDO O TERNERA FRITA A LA ESPANOLA 1874

Greja de cerdo 6 ternera frita @ la

MANUAL PRACTICO | espafiola

Lavas la oreja y le das un hervor. Ya

: | v dado, la sacas del agua y haces tiras & lo
COCINA ;

largo. Hecho esto, la echas en adovo de

AL ALCANCE DE TODOS - vinagre, sal y pimienta en grano. Dejada
compuesto para uso de principiantes y aprovechados en este adovo por algunos dfas, la mojas
y de gran utilidad para casas de familia 3" %
revisado por e Magstrode cocina en una masa de harina clara y la fries,

ai€ fuk del et meneéndola alguna otra vez que no se

0, MANUEL FERRER DE LUQUE pegue.

Marzo de 1874.

NUEVA EDICION

GRANADA

Tip. Lit. Paulino Ventura Traveset
Mesones, nim. 52

INGREDIENTES:

2 Orejas de Cerdo o Ternera.
2 L. de Vinagre.

Sal y Pimienta en grano.
Harina y Aceite de oliva.

TRANSCRIPCION LITERAL
Lavas la oreja y le das un hervor. Ya dado, la sacas del agua y haces tiras a lo largo. Hecho

esto, la echas en adobo de vinagre, sal y pimienta en grano. Dejada en este adobo por algunos
dias, la mojas en una masa de harina clara y la fries, meneandola alguna otra vez que no se
pegue.
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