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MANUAL PRACTICO

COCIN A

AL ALCANCE DE TODOS

compuesto para uso de principiantes y aprovechades

y de gran utilidad para casas de familia
revisado por el Maestro de cocina
que fué del Sacro~Monte

0. MANUEL FERRER DE LUQUE

Marzo de 1874.

NUEVAR EDICION

GRANADA

Tip. Lit. Paulino Ventura Traveset
Mesones, nim. 52

INGREDIENTES:
1 Jabali ya limpio.
Sal, Ajo, Aceite y Perejil.

https:/ /www.mepillasquisando.com

JABALI CERDO CAMPESINO 1874

Jabali, cerdo campesino

Tomas la cabeza, lomo 6 costillas del
jabali, que es lo que se come, y lo macha-
cas mucho con un palo redondo hasta po-
nerlo tierno. Hecho esto, lo cueces como
si fuera carne de cerdo.

TRANSCRIPCION LITERAL
Tomas la cabeza, lomo o costillas del jabali, que es lo que se come, y lo machacas mucho con
un palo redondo hasta ponerlo tierno. Hecho esto, lo cueces como si fuera carne de cerdo.

NOTA: En esta receta hemos elegido la cabezada de lomo para ponerla a la parrilla.
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