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1199 — ROQUITAS

INGREDIENTES:

300 gr. de Margarina.

500 gr. de AzUcar.

2 dl. de Agua.

300 gr. de Harina de Almendra.
250 gr. de Almendra en grano.
475 gr. de Harina de reposteria.

ELABORACION:

Hacemos un almibar claro con el azlcar y el agua. A continuacion batimos la margarina y el
almibar. Una vez bien mezclados vertemos en un bol y le incorporamos la harina de almendra.
Removemos bien y afiadimos la harina floja. Mezclamos todo de nuevo. A continuacién en una
bandeja de horno vamos echando con una manga pastelera, montoncitos de 3 cm de diametro.
Cubrimos con la almendra en grano y ponemos al horno a temperatura de unos 200° hasta que
se tuesten. Dejamos enfriar y envasamos en una caja, herméticamente cerrada.

FACEBOOK: Cocina Espanola Casera
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