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LLA DE MAGRO DE CERDO

INGREDIENTES:

1 Lata de Magro de Cerdo.
6 Huevos.

3 Ramitas de Ajos tiernos.
Sal y Aceite de oliva.

ELABORACION:

En un poco de aceite, freimos los ajos tiernos. Cuando les falte poco para estar en su punto
ahadimos el magro troceado en pequefios dados. Dejamos hacer hasta que se doren. Batimos
los huevos y procedemos de manera habitual. Procuraremos hacer la tortilla en una sartén
pequeia, al objeto que salga lo mas gruesa posible. Quedara mas jugosa y en su punto.

FACEBOOK: Cocina Espaiola Casera
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